
Die nächsten Etappen:

Im Dezember 2022:
Adventsfenster

Sonntag 5. Februar 2023:
Impronauten (Theater)

Sonntag 30. April 2023:
La Rue Serendip (Tanz)

Chriesifest am 8. Juli 2023:
Sugar and the Josephins (Swing und Jazz)

Samstag 3. September 2023:
Ambäck (Volksmusik)

Sonntag 5. November 2023:
Luzia Wunderlin und Rainer Loretan
(Klassik mit Violine und Klavier)

KUĹ TOUR wünscht Ihnen viel Vergnügen.

KUĹ TOUR ist ein Verein mit Sitz in Gipf-Oberfrick. Mehrmals im Jahr organisiert er
kulturelle Anlässe wie Konzerte, Lesungen oder Theater mit der Unterstützung von
Gipf-Oberfricker Gewerbetreibenden, die jeweils ihre Räumlichkeiten für den Anlass
zur Verfügung stellen.
Achten Sie demnächst auf die «musikalischen» Hinweise im Dorf, die Ihnen den Weg
zum nächsten Veranstaltungsort weisen und Sie auf den baldigen Anlass aufmerk-
sam machen.

Weitere Informationen finden Sie unter www.kul-tour.org

83. Etappe

Sonntag, 6. November 2022, 17.00 Uhr
Im Pfarreisaal, Gipf-Oberfrick

Kassenöffnung und Apéro ab 16.30 Uhr
Eintrittspreise: Erwachsene Fr. 25.–, Mitglieder Fr. 15.–,
StudentInnen Fr. 18.–
Gönner und Kinder/Jugendliche bis 16 Jahre gratis.
Reservationen: Frau C. Ludin, 078 756 97 32 (auch per SMS)
Zahlung an der Kasse mit Twint möglich

Anna Fortova und Kathrin Schmidlin
mit «Inspiration – Werke des 19.-21. Jahrhunderts»



Die Gäste und ihr Programm

Anna Fortova und Kathrin Schmidlin

Inspiration – Werke des 19. bis 21. Jahrhunderts

Die Cellistin Anna Fortova und die Pianistin Kathrin Schmidlin bilden
seit 2015 ein Duo. Nach Konzerten in Zürich, Basel und Paris erschien
2021 ihre vielbeachtete Debüt-CD «Frauenstimmen» beim renommierten
Schweizer Label «Claves Records» zum 50-jährigen Jubiläum des
Schweizer Frauenstimmrechts.
In ihrem neuen und abwechslungsreichen Programm «Inspiration»
präsentieren die beiden Musikerinnen Duo- und Klaviermusik von
Komponistinnen und Komponisten des 19. bis 21. Jahrhunderts.

Freuen Sie sich auf einen Konzertabend mit vielen Neuentdeckungen!

Der Gastgeber

Bäckerei Kunz
Qualität

Alle unsere Produkte stellen wir selber her – von Grund auf. Mit
grossem Know-how und viel Liebe zum Handwerk produzieren
wir täglich in bester Qualität ein umfassendes Sortiment von
Broten, Gebäcken, Snacks, Desserts, Torten, Glacé, Pralinen und
unzähligem Feinem mehr.

Innovation
Wir arbeiten nach überlieferten, beliebten klassichen Rezepten –
lassen uns aber bei unseren Produkten auch Raum für neue
Kreationen und genussvollen Inspirationen.

Leitsätze
Wir wollen einmalig und unverwechselbar sein.
Wir wollen vom Qualitätsdenken geleitet werden.
Wir wollen die Firmenkultur, die Traditionen pflegt als auch
Innovationen fördert.
Wir wollen mit Leistungsbereitschaft die eigene Produktion
erhalten.
Gut sein genügt nicht – besser müssen wir sein.


