
 
 
 
Die nächsten Etappen 
 

 

 22. März: GV KUL’TOUR * 
 

 7. April 
„Peter Schärli Trio, feat. Glenn Ferris“ 
 

 6. Juli, Chriesifäscht 
 

 21. September 
Kulturfest 
 

 3. November, 17.00 Uhr 
„Reed Quintett“ 

 

 Im Dezember: Adventsfenster 

 
* nur für Mitglieder 
 
 

KUL’TOUR wünscht Ihnen viel Vergnügen. 

KUL’TOUR ist ein Verein mit Sitz in Gipf-Oberfrick. Mehrmals im Jahr organisiert er 

kulturelle Anlässe wie Konzerte, Lesungen oder Theater mit der Unterstützung von  
Gipf-Oberfricker Gewerbetreibenden, die jeweils ihre Räumlichkeiten für den Anlass 
zur Verfügung stellen. 

Achten Sie demnächst auf die „musikalischen“ Hinweise im Dorf, die Ihnen den Weg 
zum nächsten Veranstaltungsort weisen und Sie auf den baldigen Anlass 
aufmerksam machen. 

 
Weitere Informationen finden Sie unter www.kul-tour.org 

 
 

72. Etappe 
 

Sonntag, 3. Februar 2019, 17.00 Uhr 
Häseli Huus, Landstrasse 12 , Gipf-Oberfrick 

 
 

 
 

  

Christoph Simon    
         Der Richtige für fast alles 

 
 Kassenöffnung und Apéro ab 16.30 Uhr 

Eintrittspreise: Erwachsene Fr. 25.-, Mitglieder Fr. 15.-, StudentInnen Fr. 18.-
,  
Gönner und Kinder / Jugendliche bis 16 Jahre gratis 
 

 Reservationen: Frau C. Ludin, 078 756 97 32 (auch per SMS) oder 
             www.kul-tour.org 



 
 
 

Die Gäste und ihr Programm 
 

Christoph Simon 
Der Richtige für fast alles 
 
In seinem Kabarettprogramm erzählt Christoph Simon eine romantische 
Komödie.  

Zwei Menschen, zwei Welten. Er: Ein Vagabund. Sie: Eine Geschäftsfrau. 
Er erhöht mit seiner Gitarre den Umgebungslärm. Sie sitzt von der Liebe 
enttäuscht im Büro. Tränen tropfen auf den Computer, was der Tastatur gar 
nicht gut tut. Also beschliesst er, ihr einen Mann zu finden: Den Richtigen 
für fast alles.  

Neunzig Minuten Turbulenz, Drama und Verführungsfrust.  

 

Christoph Simon wurde 1972 in Langnau im Emmental geboren. Nach der 
Jazz-Schule in Bern bereiste er Israel, Jordanien, Ägypten, Polen, Süd-
amerika, London, studierte vier Semester Psychologie, Humangeografie 
und Wirtschaft in Basel, brach das Studium 1997 ab – nach Krise und 
Erleuchtung in New York – und begann zu schreiben. 
Heute lebt der freie Schriftsteller, Kabarettist, Slam Poet und Mundart-
Spoken-Word-Artist in Bern. 
 
 
AUSZEICHNUNGEN 
2015 Gewinner Sprungfeder Oltner Kabarett-Tage 
2015 Schweizermeister im Poetry Slam Einzel 
2014 Schweizermeister im Poetry Slam Einzel 
2014 Gewinner des Kabarett-Casting der Oltner Kabarett-Tage (“Glück 
isch...") 
2012 Gewinner des Wettbewerbs “Der neue Rousseau” 
2010 Literaturpreis des Kantons Bern für “Spaziergänger Zbinden” 
2010 Arte-Kulturperle für „Spaziergänger Zbinden“ 
2008 „Prix Trouvaille“ des Kantons Bern für die Zeitschrift Leuchtelement 
2006 Buchpreis des Kantons Bern für „Planet Obrist“ 
 
 
 

 
 
Der Gastgeber 
 

Charlotte und Judith Häseli   

       Feins vo Häseli’s   

                    

Unsere Familie führt in Gipf-Oberfrick seit drei Generationen einen 
Landwirtschaftsbetrieb mit verschiedenen Betriebszweigen. 
 
Häseli’s Edelbrände 
Zum Betrieb gehören die Obstanlagen und die eigene Brennerei. Mit 
unseren Früchten und Obst von Bauern aus der Region produzieren wir 
feinste Jahrgangs-Brände.  
 
Häseli’s Natura Beef 
Natura-Beef steht für tierfreundliche und naturnahe Tierhaltung. Die 
Mutterkühe leben zusammen mit Ihren Kälbern. Die Tiere haben von 
Frühling bis Herbst täglich Auslauf auf die Weide, im Winter steht ein 
Laufhof im Freien zur Verfügung. Das Fleisch von Natura-Beef ist zart wie 
Kalbfleisch und aromatisch wie Rindfleisch. 
 
Häseli’s Freilandschweine 
Die Schweine leben in der Natur und geniessen die Sommermonate auf der 
Weide. Dort können Sie im Gras graben, nach Wurzeln suchen und sich im 
Schlamm wälzen. Zusätzlich werden sie mit Getreide gefüttert. 
 
Häseli’s Zander 
Die Fische leben in einer Indoor-Kreislaufanlage mit 16 Becken. Zander ist 
ein Edelfisch. Das Fleisch ist fettarm und sehr saftig mit dezentem, feinem 
Fischgeschmack. 
 
Wir verkaufen unsere Produkte direkt ab Hof. Auf Vorbestellung erhalten 
Sie Natura-Beef und Schweinefleisch, je in Mischpaketen und Zander ganz 
oder filetiert, küchenfertig abgepackt. 
Im Hofladen an der Landstrasse 12 können Sie unsere feinen Destillate 
degustieren und einkaufen. 
 
Wir freuen uns, Sie in unserem Gewölbekeller begrüssen zu dürfen und 
wünschen Ihnen viel Vergnügen mit Christoph Simon.  


